
Un permis est néanmoins requis
en tout temps avant de couper
un arbre. 

20 octobre 2023

Un dégagement libre de 4.15
mètres (13 pieds-6 pouces)
minimum est requis au-dessus de la
chaussée;
Obligation de couper les branches
ou les arbres morts présentant un
danger de chute sur le domaine
public;

Un rappel aux propriétaires possédant
des arbres présentant des branches au-
dessus du domaine public (emprise de
rue ou de rang) :

Urbanisme
 La Troupe de théâtre de St-Antoine-sur-
Richelieu tient à offrir ses condoléances
à tous les proches de Mario Berard.

Mario a participé à nos productions
depuis plusieurs années et ce fut
toujours agréable de le côtoyer. Que ce
soit au montage de décor ou en tant
que comédien, il était toujours
disponible et trouvait des solutions à
tout. Il a su, par ses fous rires, illuminer
nos répétitions et les rendre
inoubliables! 

Mario, tu feras toujours partie de nos
rencontres et on n'oubliera jamais tout
ce que tu nous as apporté. 

Merci et repose en paix mon ami.
Tes ami(e)s de la Troupe de Théâtre de
St-Antoine-sur-Richelieu

Francine Turcotte et Gervais Turcotte:  plates-bandes et pots fleuris
Johanne Bourdua: corbeilles suspendues
Sylvie Saucier: plates-bandes et pots fleuris
Adeline Archambault:  prix de reconnaissance

La grande Vague Rose d’embellissement
Merci aux personnes qui se sont inscrites au concours de la Grande Vague Rose, quatre prix ont
été remis lors de la Fête des Récoltes: 

Un gros merci aux commanditaires de l’évènement :  Canac Contrecoeur, Comptoir botanique
Richelieu Sorel et Les produits d’Antoine St-Antoine-sur-Richelieu.

Votre Comité d’embellissement



I n f o r m a t i o n s  a u :  i n s p e c t i o n @ s a s r . c a  
o u  a u  4 5 0 - 7 8 7 - 3 4 9 7

I n f o r m a t i o n s  a u :  l o i s i r @ s a s r . c a  
o u  a u  4 5 0 - 7 8 7 - 3 4 9 7

COMITÉ
D’EMBELLISSEMENT

Vous aimez les fleurs, l’été et le travail
d’équipe? 

Écrivez un mot de motivation et envoyez-le
rapidement à inspection@sasr.ca pour
contribuer à la réalisation de certains

projets d’embellissement!

Nous allons communiquer avec vous pour
la suite du processus.

POSTES 
VACANTS

COMITÉ CONSULTATIF EN

ENVIRONNEMENT

Vous avez à cœur la préservation de
l’environnement, avez des idées plein la tête

et les pieds sur terre?

Écrivez un mot de motivation et envoyez-le
rapidement à inspection@sasr.ca pour

contribuer à la réalisation de certains projets
en environnement sur le territoire de Saint-

Antoine-sur-Richelieu.

Nous allons communiquer avec vous pour la
suite du processus.

POSTES 
VACANTS

Vous êtes doté d’un esprit analytique?
Vous aimez prendre des initiatives? Vous
avez un sens de l’organisation hors pair et
des connaissances de l’environnement
politico-légal d’une municipalité?

Nous sommes à la recherche d’une
personne telle que vous pour le poste
d’adjoint(e) à la direction! 

Voir la description complète du poste sur
le site internet de la municipalité.

ADJOINT(E) À LA
DIRECTION



FABRIQUE DE LA PAROISSE 
SAINT-ANTOINE-DE-PADOUE
FROMAGE DE L’ABBAYE DE SAINT-BENOÎT-DU-
LAC – Considérant votre grande participation
à la collecte de fonds l’an dernier, pour la
restauration de notre bâtiment patrimonial,
nous vous offrons la possibilité de vous
procurer des fromages pour la période des
fêtes.

COFFRET DÉGUSTATION / 900 g
pour 40$ - 6 fromages de 150 g
Ermite : fromage à pâte persillé à croûte
naturelle. (Fromage bleu)
Saint-Augustin :   fromage à pâte ferme de            
type suisse.
Le Moine : fromage à pâte ferme affiné à
saveur d’amandes grillée et de beurre fondu.
Frère Jacques : fromage à pâte ferme, avec
un goût de noisette.                                   
Fontima : fromage à pâte ferme affiné,
texture douce et légèrement crémeuse,
arôme délicat de noisette et de beurre.
Mont Saint-Benoît : Fromage à pâte ferme,
très doux. Il s’apparente au fromage de type
suisse avec de grands « yeux ».

COFFRET PRESTIGE / 1050 g pour 45$ - 7 fromages
de 150 g
Bleu Bénédictin : Fromage à pâte persillé, sa texture crémeuse fait
découvrir la saveur de champignon « Roqueforti » caractéristique à
ce type de fromage.
Le Moutier : fromage à pâte ferme fait de lait de chèvre. De type
gruyère au goût délicat il se distingue par ses saveurs légèrement
fruitées et sucrées.
Saint-Augustin :  fromage à pâte ferme de            type suisse.
Le Moine : fromage à pâte ferme affiné à saveur d’amandes grillée et
de beurre fondu.
Frère Jacques : fromage à pâte ferme, avec un goût de noisette.
Fontima fumé : fromage à pâte ferme. Doux, et, légèrement crémeux,
au fumage naturel au bois.
Mont Saint-Benoît : Fromage à pâte ferme, très doux. Il s’apparente
au fromage de type suisse avec de grands « yeux ».

Vous devez commander avant le 10
novembre prochain, le fromage sera livré à la
fabrique le 1er décembre et distribué les jours
suivants par les marguillières et marguilliers.

Vous pouvez aussi commander en
communiquant avec les personnes suivantes :

Marcel Deslauriers                      450-494-4612 
Paul Desrosiers                           450-909-0722        
Lise Chagnon                              514-977-5875         
Marc Ouellet                                450-999-1186
Hélène Burgoyne                         450-787-2338        
Denis Campeau                           450-787-3170
Gisèle Collette                            450-787-3373        
Michel Marchessault                   450-909-0523

Au bureau de la fabrique les mardis de 9h à
12h et de 13h à 15h (450-787-3122). Aussi, les
personnes plus haut mentionnées pourraient
vous solliciter.



ACTIVITÉS D’HALLOWEEN


